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MENUS

Menu demi-pension (Half-board menw)

Entrée: 0 cholsir sur la carte parmi Salades ou Entrées chaudes
(to choose tn Salads or Hot stavters)

Pastilla aux LEgumes : + 20 DH

Plat: o cholsly sur La cavte pmrml PoLssons, Viandes ou Pates

(to choose Ln Flsh, Meat or Pasta)
Lotte o la creme et Loup grillé : + 15 D

Filet de sole aux champignons et Espadon grillé : + 20 DH
Filet de beeuf sauce polvre vert et champlgnons : + 20 DH

Dessert: 0 cholsty suy La cavte (to choose Lin Desserts)

Bolsson nown aleoolisée (Soft drink)

Menu dujour (Toolag’s menie)

Entrée Dlujaur
plat du jour

Dessert du jour

Mewnu enfants (Children's menu) : 60 DH

Sandwich de viande hachée accompagné de frites ou riz ou haricots verts
Morvoccan hamburger with fremeh fries, rvice or green beans

Soda ou jus de frult
Soda or frult juice

(Prix indiqués TTC)




NOS PLATS TRADITIONNELS SUR COMMANDE

Les commandes sont a passer La veille (To order on previous dag)

Harira (4 personnes)
Morocean soup with chickpeas, lewtils anol beef

couscous (& personines)
Méchoul (£ persomnes)

Tagine oe beeuf (4 personnes)
Moroccawn beef casserole

Tagine d’'agneau (4 persokues)
Morocean Lamb casserole

Tagine de poulet aux olives (4 personnes)
Morocean chicken casserole with green olives

Tagine de poisson (4 personines)
Morocean fish casserole

Tagine de pieds de veaw (4 personines)
Moroccamn veal trotters casserole

Friture de polssons (2 personines)
Assorted fried fish

Polsson au four (2 personnes)
Baked fish

Langouste (2 personines)
Lobster

Paélla (4 personnes)

(Prix fonction o nombre de personines)

(Prices depenal on the number of persons)




LES SALADES (sSalads)

Salade marocaine (tomate, concombre, polvrons vert et rouge, olgnon) 20 DH
Morocean salad (tomato, cuctumber, ved and greewm peppers, onlon)

Salade grillée au thown (thow, aubergine grillée, courgette grillée, salade) 40 DH
Tuna salad (twna fish, grilled eggplant, grilled zucchint, green salad)

Salade du péahew (crevettes, calamiar, salade verte, olives vertes,

cornichon) 50 DH
Flsherman salad (shrimps, squid, greem olives, pickled cucumber, green
salad)
Salade mexicaine (blé, mais, poulet, polvrons) 50 DH
Mexican salad (wheat, corn, chicken, red and green peppers)
Salade tomate wmozzarella 50 DH
Tomato and wmozzarella with green salad

Vd
LES ENTREES CHAUDES (Hot starters)
Briouates assorties (fromage, viande hachée) 40 D
Assorteod fried Movoccan puff pastries stuffed with cheese or minced beef
Newms (crevettes, viande hachée) 45 DH
Frieo nems stuffeol with shrivaps and minced beef
Owelette aux flnes herbes 25 DH
Owelet with fime herbs
owelette au fromage 30 bH
Owelet with cheese
Owelette aux champignons 30 DH
owelet with mushroones
Pastilla aux Légumes FEuBE

vegetarian baked Morocean puff pastry

(Prix indiqués TTC)




LES POISSONS (Figh)

Stlow arvivage du marché (Aceording to available supply)

Crevettes pil-pil F0 PH
Shrimps cooked with tomato, garlic and parsley

Pastilla aux fruits de mer 25 DH
Baked Morocean puff pastry stuffed with seafood

Brochettes de courbine 90 DH
Menger Rebabs

Sole meunidre 100 DH

Sole cooked Ln butter

Filets de sole aux champignons 120 DH
Filets of sole with mushroom sauce

Lotte a la créme 110 DH
Anglerfish with cream sauce

Rouget grillé 100 DH
Grilled ved maullet

Loup grillé 110 DH
Grilled seabass

Espadon grillé 120 DH
Grilled swordfish

Accompagnement : Frites, riz, haricots verts ou pomimes de terve sautées
AlL fish ave served with fremeh fries, vice, green beans, or fried potatoes

(Prix indiqués TTC)




LES VIANDES (Meat)

Cotes d'agneau grillées S0 DH
Grilled Landl chops

Tagine de kefta i La tomate S0 DH
Morocean casserole with minceol beef ano tomato

Brochettes d’entrecote 90 DH
Beef steak kebabs

Faux-filet de beeuf sauce aw poivre vert et champignons 100 Dt
Beef sirloln with green pepper grain and mushroom sauce

Filet oe beeuf sauce au polvre vert et champignons 120 DH
Beef tenderloin with greewm pepper grain and mushroom sauce

Brochettes de dinde 70 DH
Turkey kebabs

Emincé de volaille & la moutarde ancienne et créme fratehe g0 DH
Minced chicken with mustard and cream sauce

Pastilla a La volaille g0 DH
Baked Morocean chicken puff pastry

Pauplettes de dinde 90 DH
Turkey rolls

Accompagunement : Frites, riz, haricots verts ou pommes de terre sautées
AlL weeats are served with fremeh fries, vice, green beans, or fried potatoes

LES PATES (Pasta)

Spaghettis bolognaise 70 DH
Spaghetti bolognese

Spaghettis sauce tomate 40 DH
Spaghettl with tomato sauce

Tagliatelles au sawmon fumé 85 DH
Tagliatelll with smoked salmon sauce

(Prix indiqués TTC)




LES DESSERTS (Desserts)

Yaowt nature
Yoourt

Créme caramel
Creame caramel

Frults de satson
Seasonal frults

Flaw de fruits de satson
Seasonal fruit flan

PAtlsseries marocaines
Assorted Movoccan pas’cries

Mousse au chocolat
Chocolate mousse

Glace 3 boules (vanille, fraise, chocolat)
(ce cream (Vantlla, stmwbewg, chocolate)

(Prix indiqués TTC)

1.5 h

251

2 e

20 DH

20 DH

25 DH

A




BOISSONS ALCOOULISEES (Alcoholic drinks)

Bieres (Beers)

Flag spéciale (25 cl)
Helneken
casablanca
Kronenbourg
Beck's

Carlsberg
Budwelser

Corona

Apéritifs (Spirits)

Campart

Gl Gordon's

Martinl ronge

Pastis Ricard

Porto Droz

Beroer blance, Berger jaune

Vodka Smirnoff rouge

voolka Smirnoff blewe

Vool Belvedere 70
whisky Black § White

whisky )58

whisky vat &9

Whisky Johnnie walker Red Label
Whisky Johnnie walker Black Label
whisky Ola Pary

\/\/l/l’usl@,g Dﬁqute
(Prix indiqués TTC)

R T
30 DH
35 DH
35 DH
35 DhH
35 DH
40 DH

eO D

50 DH
&0 DH
&0 DH
40 DH
50 DH
40 DH
60 DH
&0 DH
F0 DH
50 DH
50 DH
50 DH
&0 DH
F0 DH
20 DH

90 DH




BOISSONS ALCOOULISEES (Alcoholic drinks)

Vvins blancs (White wines) 3%,5cl F5 cl

cop blane 42 DH

Guerrouane blance 0 DH

Sawvignon blance 90 DH

Beauvallon - Benl M'Tir blance 140 DH
Domating de sSaharl Réserve blanc g0 DH 150 DH
Chiteau Raslane - Coteaux de VAtlas blane - Premler 3200 DH
Crit

Vins rosés et gris (Gris wines and rosés) EAS ol 7S5 ol

QUENTOUANE GYLS 50 Dt L0 DH

GUEYIOUANE YOSE 40 DH L0 DH

Domaine de Saharl gris 20 DH

cabernet-sawvignon rosé 90 DH

Slroun gris 90 DH

Beauvallon - Benl M'Tir rosé 140 DH
Volubilia gris 160 DH
Larrooue - Benl M'TLr gris 180 DH
vins rouges (Red wines) SHE5cl- “F5el

GUENOUANE YOUOIE SO H: 90 DH

cabernet-saunvignon rouge 50 DH 90 DH

Dovatine oe Sahart rouge 60 DH 90 DH

Domating e Saharl Résenve rouge g0 DH 140 DH
BonaASSLA — Cabernet-sauvignon 60 DH 100 DH
Halana rouge - Merlot e0 DH 120 DH

(Prix indiqués TTC)




BOISSONS ALCOOULISEES (Alcoholic drinks)

vins rouges (Red wines)

Beawvallon — Benl M'TLr rouge
rRiad Jamil - Benl M'TLr rouge

_).P. Chenet - Cabernet-syrah
Volubilia rouge

Chateau Raslane - Coteaux de VAtlas vouge - Premler
cr

Digestifs (After dinner drinks)
Cognac Hennessy

Tequila San José

Champagnes
La Perle du Sud
Moét brut

Mott vosé

(Prix indiqués TTC)

2F5cl

F*5 ¢l

F0 Dt

90 DH

PELEI Y
2060 DH
190 DH
00 Dt

2OOER

KO Dt

0 DH

500 Dt
900 Dt

1100 D+




BOISSONS NON ALCOOULISEES (Soft drinks)

Sodas

Coca-Cola, Coca-Cola Light, Coca-Cola Zevo 15 DH
Fawnta orange, Fanta citron (orange or lemeon Fanta) 15 DH
Schweppes, Schweppes citron 15 DH
Hawat 15 Dt
Sprite 15 DH
Poms L53B &k
lce Ten peehe, lee Tea fruits vouges (peach or ved fruits 15 DH
(ce Tea)

Jus de fruit (Frult juice)

Oranges pressées (pressed oranges) 20 DH
Mangue (mango) 20 DH
Eaux (Mineral water) Petite Grande
Stdi AlL (Morocean spring water) 10 DH iR ) |
Oubmes (Morocean sparkling water) 15 DH 20 DH
Oulmes Légere (Morocean slightly sparkling water) 15 DH

Bolssons chauwdes (Hot drinks)

café (black coffee) 14 DH
café au lait (coffee with milk) 14 DH
coft décaféiné (decaffeinated coffee) 15 DH
Thé 0 la menthe (mint tea) 14 DH
Thé nolr (ten) 14 DH
Chocolat chaud (hot chocolate) 15 DH

(Prix indiqués TTC)




Fermee o’'hotes Glte Nadia

Km 13,5 RP N1 Casablanca EL Jadida Bouskowra
Mavoc

ntep:// www.gitenadia.com

Email : information@gitenadia.com

®022.65.03.42 @ 061.17.41.64 - 061.18.76.48




